
 

 

Weißes Roß 
  

  

Vorspeisen & Zwischengerichte  
 € 

Endiviensalat  Birne | Blauschimmelkäse | Cashew  12 

Beef Tatar  Wasabi | schwarzer Pfeffer | Röstbrot 19 

Carpaccio vom Hirsch  Shiitake | Rosenkohl | Holunderbeere  19 

Tagliatelle  schwarzer Trüffel | Nussbutterschaum | Parmesan  
klein             19 
groß             27 

Gebeizte Lachsforelle  Buttermilch | Fenchel | Orange 19 

Traditionelle Leberknödelsuppe  Rinderkraftbrühe | Petersilie 9 

Schwarzwurzelsuppe Schwarzbrot | Schnittlauch  11 

Wintersalat  sautierte Pilze | Tomate | Poularde | Frühlingsröllchen 
klein             15 
groß             19 

 

Hauptgerichte  

Schweinefilet im Kräutermantel  Waldpilze | Kartoffelkrapfen | Rahmsauce 28 

Wildragout Birne | Hefebrot | Gremolata  36 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 
Hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes Frites | Zitrone | Preiselbeere 31 

Confierte Entenkeule 
Kartoffel-Lauch-Püree | Sherry | Trüffel  32 

Filetsteak vom Oberpfälzer Jungbullen 
Kartoffelkrapfen | sautierte Waldpilze | Pfefferrahmsauce                                                         44 

Saibling  Perlgraupenrisotto | Petersilienwurzel | Zitronenschaum  33 

Wolfsbarsch  Krustentierravioli | Kürbis | Salbei 36 

Kartoffel Gnocchi  Rote Beete | Spinat | Walnuss   25 

Dessert 
 

Kokos Créme Brûlée  Ananas | Rum | Chili 15 

Warmer Nougatkuchen  Citrus | Mango | Vanille  15 

Dessertüberraschung | Espresso 11 

Hausgemachtes Eis | Sorbet der Saison 4 

Rohmilchkäseauswahl vom Holzwagen 50 g  
Affineur Waltmann, Erlangen 17 

  

Esskultur - Überraschungs-Abendmenü in 4 Gängen (auch vegetarisch möglich) 68 

  

An Sonn- & Feiertagen bieten wir zusätzlich traditionelle Spezialitäten an 



 
 
 

 
 

 
 

 
 

 

Warme Küche 
 

Für Restaurantgäste  
Dienstag bis Donnerstag 

18.00 bis 21.00 Uhr 
Freitag bis Sonntag und an Feiertagen  

von 11.30 bis 14.00 Uhr und von 18.00 bis 21.00 Uhr 
 

Für Hotelgäste 
auch montags von 18.00 bis 21.00 Uhr (kleine Karte) 

 
 

 
 

Entdecken Sie auch unser Gourmetrestaurant 
Cheval Blanc * 

mit einem MICHELIN Stern ausgezeichnet 
 

Mittwoch bis Samstag ab 18.00 Uhr 
Eine Tischreservierung ist erforderlich. 

 
 
 

 
Unsere Lieferanten 

 
Eier – Metbauernhof, Geflügelhof Scharf aus Kümmersbruck 

Fisch - Forellenzucht Regelsmühle aus Alfeld 
Gebäck - Bäckerei Wenkmann aus Hohenkemnath 

Gemüse - Knoblauchsland um Nürnberg 
Honig - Reiner Luber aus Sulzbach-Rosenberg 

Joghurt - Zieglbauernhof aus Ammelhofen 
Kartoffeln - Familie Graf aus Hahnbach 
Lamm – Juradistl aus Amberg-Sulzbach 

Wild - Jäger Kirsch aus Neumarkt & heimischer Jagd 
Fleisch & Wurst - Hauseigene Landmetzgerei  

Schwein, Rind, Geflügel – aus der näheren Umgebung 
 

 


