WeiBes Rof

Vorspeisen & Zwischengerichte

Feldsalat Speck | Croutons | French Dressing
Karamellisierter Ziegenkdase Rhabarber | Spargel | Sesam

Carpaccio vom Pulpo Bdarlauch | Radieschen | Pinienkerne
Tagliatelle weiler & griiner Spargel | Parmesan

Woachtelbrust griner Spargel | Walnuss | Charentais Melone

Traditionelle Leberknodelsuppe Rinderkraftbrihe | Petersilie

Frihlingssalat sautierte Pilze | Tomate | Poularde | Friihlingsrélichen

Hauptgerichte

Schweinefilet im Krautermantel Waldpilze | Kartoffelkrapfen | Rahmsauce
Lammragout vom Juradistel Lamm Pappardelle | Barlauch | Mini Mohren

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Hausgemachter Kartoffelsalat oder Pommes Frites | Zitrone | Preiselbeere

Medaillons vom Kalbsfilet Morchel | Erbse | Kartoffel

Filetsteak vom Oberpfdlzer Jungbullen
Kartoffelkrapfen | sautierte Pilze | Pfefferrahmsauce

Saibling griner Spargel | Safranrisotto | Hummerschaum

Wolfsbarsch GrieBnockerl | Kohlrabi Ragout | Brunnenkresse

Kartoffelgnocchi (Vegan) Bdrlauch | getrocknete Tomate | Pinienkerne

Dessert

Schokoladen Creme Brilée Chili | Melone? | Minz-Nuss Pesto
Buttermilch Panna Cotta Rhabarber | Erdbeere | Vanille
Dessertuberraschung | Espresso

Hausgemachtes Eis | Sorbet der Saison

Rohmilchkdaseauswahl vom Holzwagen 50 g
Affineur Waltmann, Erlangen

Esskultur - Uberrqschungs—AbendmenU in 4 GAngen (auch vegetarisch méglich)

An Sonn- & Feiertagen bieten wir zusatzlich traditionelle Spezialitaten an.
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Tradition | Heimat | Genusskultur

Warme Kiiche

Fiir Restaurantgaste
Dienstag bis Donnerstag
18.00 bis 21.00 Uhr
Freitag bis Sonntag und an Feiertagen
von 11.30 bis 14.00 Uhr und von 18.00 bis 21.00 Uhr

Fiir Hotelgéste
auch montags von 18.00 bis 21.00 Uhr (kleine Karte)
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Entdecken Sie auch unser Gourmetrestaurant
Cheval Blanc *
mit einem MICHELIN Stern ausgezeichnet

Mittwoch bis Samstag ab 18.00 Uhr
Eine Tischreservierung ist erforderlich.

JRE JRE JRE JRE JRE Wir sind Mitglied bei JRE JRE JRE JRE JRE JRE
JRE-Jeunes Restaurateurs ist eine Vereinigung junger Kéche und Gastronomen.
Die JRE-Restaurants bieten ein exklusives kulinarisches Erlebnis.



